
 
 

Pure ingredi±nten - pure smaken 

 
 
 
 

 
 

 
 
 

Food, Friends, Familyé 



 
 

Ons verhaal... 
  

is ontstaan onder de Zuid-Franse zon 
met op de achtergrond het zachte geluid 

van de krekels. 
  

Vanuit onze voorliefde voor zuiderse delicatessen 
is La petite provence uitgegroeid tot een merk 
van zowel traditionele als originele recepten. 

 
Het is onze missie om deze heerlijke recepten, 
die onmiskenbaar samengaan met gezellig tafelen, 

te delen en bekend te maken. 
 

Dit heeft ertoe geleid dat La petite provence synoniem staat 
voor smaak en kwaliteit voor echte foodies 

van over de hele wereld. 



 
 
 

Food, Friends, Family é 
 
 

Ontdek onze ambachtelijke recepten, 
bereid met pure ingredi±nten, veel liefde en een tikkeltje zon. 

  
Of het nu gaat om onze oli±n, 

azijnen, spreads, konfijten of mosterds, 
we willen onze passie voor goede smaken met u delen 

en vreugde brengen aan tafel samen met uw vrienden en familie. 
  

Al onze recepten worden met de hand gemaakt in de Provence, 
onder de zon, omringd door lavendel en olijfbomen! 



 
 

Zoutmolens La petite provenceé 
 

Grof zeezout van de Camargue, Fleur de Sel, 
op smaak gebracht met kruiden: 

 
- Herbes de Provence & Poivre concass® 
  (Kruiden van de Provence & gebroken peper) 
 
 - Gebakken/gekookte eitjes 
 - Soepen 
 - Alle soorten vlees   
 
- Cinq Poivres (Vijf soorten peperbolletjes)  
 
 - Steak, gegrild vleesé 
 
- Fenouil & Ail (Venkel & look) 
 

 - Groenten op smaak brengen 
- Wok  
- Visgerechten, gerechten met zeevruchten, 
  gebakken, gegrild of papillot 

 


